
Your Selection
Sushi à la carte	 �/Stück	

Maguro	 Nigiri mit Thun�sch	  6,-

Shake	 Nigiri mit Lachs	 6,-

Ebi	 Nigiri mit Garnele (gekocht)	 6,-

Tai	 Nigiri mit Meerbrasse	 6,-

Hotate	 Nigiri mit Jakobsmuschel	 6,-

Kohada	 Nigiri mit Hering (gebeizt)	 6,-

Unagi	 Nigiri mit Aal (vorgegrillt)	 6,-

Ikura	 Gunkan-maki mit Ketakaviar	 9,-

Inari	 Tofu-Täschchen gefüllt mit Sushi-Reis	 4,-

Tekka-maki	 Hoso-maki mit Thun�sch	 2,50

Kappa-maki	 Hoso-maki mit Gurke	 2,50

Shake-maki	 Hoso-maki mit Lachs	 2,50

California Roll	 Inside-Out Roll 
	 mit Krebs-Surimi, Avocado, 
	 japanischer Mayonnaise und 
	 Kaviar vom �iegenden Fisch	  4,-

Golden Roll	 Inside-Out Roll 
	 mit Lachs, Garnelen, Avocado und 
	 Kaviar vom �iegenden Fisch	 6,-

Tuna Spicy Roll	 Inside-Out Roll 
	 mit Thun�sch-Tatar und 
	 Kaviar vom �iegenden Fisch (pikant)	 6,-

Vegetable Roll	 Inside-Out Roll 
	 mit japanischem Kürbis, Karotten, 
	 eingelegtem Rettich, Gurken, japanischer 		
	 Mayonnaise und schwarzem Sesam	 4,-

Hand-roll	 Te-maki
	 mit Füllung nach Ihrer Wahl	 10,-

Gewickelt-gerollt-gedrückt. 
Die Kombination von Fisch und Reis. 

Sie werden verzaubert sein.

Sie sind im Medici.



Best Selection
Empfehlung vom Sushi-Meister	 �

Yamato Dai	 49,-
6 Nigiri, 6 Hoso-maki, 
2 Inside-Out Rolls

Yamato Chu	 38,-
4 Nigiri, 3 Hoso-maki,
2 Inside-Out Rolls

Yamato Sho	 26,-
3 Nigiri, 3 Hoso-maki,
1 Inside-Out Roll

Yamato Mini	 14,-
1 Nigiri, 3 Hoso-maki,
1 Inside-Out Roll

Nigiri Selection
Traditionelle Sushi aus Alt-Tokyo	 �

Edo Dai  	 64,-
12 Nigiri

Edo Sho	 32,-
6 Nigiri

Edo Mini	 16,-
3 Nigiri

Maki Selection
Gerollte Sushi		 �

Hanami	 26,-
8 California Rolls

Shamisen	 24,-
4 Tekka-maki, 4 Kappa-maki, 
4 Shake-maki

Taiko	 29,-
4 Golden Rolls, 
4 California Rolls

Vegetarian Selection
Sushi ohne Fisch	 �

Bonsai	 22,-
4 Vegetable Rolls, 2 Inari



Sashimi Selection
Fisch pur/ohne Reis	 �
Nur auf Anfrage bei Tischreservierung:

Kaisen Dai

Große Sashimi-Platte mit erlesenen 
Variationen von Edel�schen & Meeresfrüchten	 129,-

Kaisen Sho	 Sashimi-Platte mit Variationen 
	 von Edel�schen & Meeresfrüchten	 89,-

Kaisen Mini	 Sashimi-Platte mit Thun�sch & Lachs	 69,-

Akami	 Extra Portion Thun�sch-Sashimi	 49,-

Benitoro	 Extra Portion Lachs-Sashimi	 39,-

Tataki	 Portion Thun�sch-Tatar
	 Japanische Art	 29,-	
	

Alle Sushi- und Sashimi-Platten servieren 
wir mit Gari, Wasabi und Shoyu.

Auf Wunsch empfehlen wir:
Miso-Shiru	 (Miso-Suppe) als Vor- oder Begleitsuppe

	 mit Tofu	 9,-
	 mit Lachs	 12,-
	 mit Jacobsmuscheln	 18,-

Sonntags & Montags kein Sushi.

Gari:	 süß-sauer eingelegte Ingwerscheiben

Gunkan-maki:	 �Schlachtschiff-Rollen� aus Nori-Blättern 
	 mit Reisboden mit Fischrogen

Hashi:	 Essstäbchen

Hoso-maki:	 mit Nori-Blatt dünn gerollte Sushi

Miso:	 fermentierte Paste aus Sojabohnen

Nigiri:	 handgeformter, �ngerlanger Sushi-Reis mit 
	 Fisch-Scheibchen oder Meeresfrüchten

Nori:	 in eine Papierblattform 
	 getrockneter Seetang (Nori-Tang)

o-Cha:	 grüner Tee

Sake:	 japanischer Reiswein

Sashimi:	 rohe Fisch-Scheibchen 
	 oder Stückchen ohne Reis

Shari:	 leicht gesäuerter Reis für Sushi

Shoyu:	 japanische Sojasauce

Te-maki:	 handgerolltes Nori-Blatt in konischer Form

Kaisen:	 eine Kreation mit Sashimi

Ura-maki:	 �umgekehrte� Sushi-Rolle (Inside-Out Roll)

Wasabi:	 japanischer, grüner Meerrettich (extra scharf)

inkl. gesetzl. MwSt.


