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Grofglockner - Meni

(Serviertes Ment)

Tiroler
Speckknodelsuppe

Wiener Schnitzel
vom Kalb, in der Pfanne goldgelb gebacken,
mit Braterdapfel, Hauptelsalat
und Granten

Marillenknodel
mit Vanilleeis

€ 29,50
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Matterhorn - Menu

(Serviertes Ment)

Nsslisalat
Feldsalat mit Kartoffeldressing
Speck und CroGtons

Fondue
Fondue ,,Chinoise” oder ,,Bourguignonne
mit Rind- und Schweinefleisch
verschiedenen Saucen und Pommes Frites

Apfelstrudel

mit Bourbon Vanillesauce

oder

Téte de Moine

- aus der Girolle gedreht -
mit Balsamico und rosa Pfeffer

€ 35,00




- Kitzbiihler HU

1 ere
N U 010 bis 16.01.

vom 3.12.20

Raclette a discretion

Schweizer Rosti
mit gerauchertem Wildlachs
und Schnittlauchsauce

Original Walliser Raclette
vom Kaselaib direkt auf den Teller gestrichen,
Klassisch mit ,,Gschwellti“ und mixed pickles

Rdéeblitorte
mit Karotten-Ingwer-Sorbet

€ 38,00




der Eisarena

libter HUtte 20 jitten in Baden-Baden
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"Auf der Alm da gibts koa Siind'' -Meni

(Buffet mit Live-Cooking - nur bei ExKklusivbuchung)

Vorspeisenbuffet
Steirischer Erdapfel-Vogerlsalat
Tiroler Speckknddelsuppe
Schweizer Wurstsalat
Bindner Platte
mit verschiedensten Wurst und Fleischspezialitaten
Tafelspitzstilze mit Kren-Vinaigrette

Live-Cooking-Stationen

Walliser Raclette
Klassisch mit ,,Gschwellti” und mixed pickles

Wiener Schnitzel

Pustertaler Schlutzkrapfen
mit Schnittlauch und Parmesan

Waadtlander Flammkuchen
Sauerrahm, Kartoffeln, Saucisson und Lauchzwiebeln

Kaiserschmarrn nach Alt Wiener Art
mit Apfelmus

oder

Téte de Moine

- aus der Girolle gedreht -
mit Balsamico und rosa Pfeffer

€ 58,00




